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REGLAMENTO PARA EL INTERCOLEGIAL DE COCINA
CLUB GASTRO CCI EDICION 2024

Cada colegio deberd inscribir a sus participantes dentro de la fecha establecida en la carta de
invitacion.

El colegio debe seleccionar un equipo mixto de tres (3) estudiantes, sin importar que sean de
diferentes paralelos o cursos. En caso de que deseen inscribir a dos equipos, deberdn
someterse a un reto interno en cada institucion y seleccionar el equipo que participara en el
intercolegial.

Los estudiantes inscritos son los tinicos que podran participar en el concurso, no hay opcion
de cambios, ni reemplazos, a menos que exista una razon de fuerza mayor, misma que deberé
ser comunicada por escrito a los organizadores del evento.

Cada colegio debera contar con un seguro contra accidentes, el mismo que debera cubrir a
sus participantes hasta la finalizacién del concurso.

Cada colegio debera contar con un nombre distintivo y peculiar que lo identifique durante el
desarrollo del concurso. El nombre que elija el colegio deberd ser notificado por escrito a los
organizadores del evento.

Los concursantes deberdn estar siempre bien uniformados con su chaqueta o filipina, delantal
y malla o pafiuelo para el cabello, en los cuales debera distinguirse claramente el nombre del
participante y el plantel al que representa.

Cada equipo tendra un coach, quien sera un estudiante de tltimos afios de la Escuela de
Gastronomia de la Universidad de Las Américas, el mismo que se encargard de capacitar,
dirigir, entrenar en la Escuela de Gastronomia de la Universidad de Las Américas y
acompaiiar a los participantes de su equipo concurso en el CLUB GASTRO CCI.

El Coach, el dia de competencia, solo podra acompaiiar y dar apoyo a partir de instrucciones
y asistencia verbal, mas no podra ejecutar procesos.

Para las clases magistrales de preparacion, los capacitadores, talleres, menaje e insumos,
seran proporcionados por la Escuela de Gastronomia de la UDLA.

. Para las clases practicas o de repaso de preparaciones, los ingredientes deberan ser

proporcionados por el CLUB GASTRO CCI.
Las clases magistrales y practicas se realizaran el mismo dia, fechas v horas que defina la

parte de la organizacion, previa coordinacion con los colegios participantes.
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Para las preparaciones en el dia de las competencias, CLUB GASTRO CCI proporcionara
los ingredientes, utensilios y bateria de cocina.

En el dia de la competencia, los equipos deberdn presentarse con al menos una (1) hora de
anticipacion, para alistar sus estaciones de trabajo.

Los equipos participantes deberdn ejecutar la preparacion completa de los platos
seleccionados al momento y desde cero (a partir de producto crudo). No podrén traer
preparaciones preelaboradas, ni precocidas, sin autorizacion o conocimiento de los
organizadores y los jueces.

Los participantes, al finalizar el tiempo de competencia, deberan presentar cuatro (4) platos
iguales, tres (3) para degustacion de los jueces y uno (1) para exhibicion y fotos.

Cada equipo deberd traer su propia vajilla para el emplatado, recordando siempre que son
cuatro (4) platos iguales, en el emplatado final.
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CLUB GASTRO CCI proporcionard todo el equipamiento necesario, en igualdad de
condiciones, para cada uno de los equipos participantes, durante todo el desarrollo del
concurso y sus eliminatorias.

Los concursantes, por ser menores de edad, deberan tener una autorizacion escrita de sus
padres o representantes, adjuntando fotocopia de la cédula de identidad, tanto del estudiante
participante, como de sus padres o representantes legales.

. El dia de competencia, los equipos participantes de cada colegio podran traer a sus amigos,

familiares y allegados para hacer las barras respectivas, esto, siempre dentro del respeto y de
la armonia que debe manifestarse todo el tiempo y por sobre todas las cosas, dentro y fuera
del centro comercial.

El equipo o equipos participantes, o la barra que incurra en cualquier acto de irrespeto o
agresiones fisicas y/o verbales, hacia alguno de los participantes, jueces o asistentes dentro y
fuera del centro comercial, serd automaticamente eliminado y ademas, el Centro Comercial
Ifiaquito (CCI) presentara la denuncia correspondiente a las autoridades respectivas.

Los jueces a cargo de las degustaciones y evaluacion, dentro de la competencia, seran:
miembros de la CORPORACION “LA MESA DE LOS CHEFS”, propietarios o chefs de
restaurantes o empresas relacionadas a la industria de Alimentos y Bebidas, docentes de la
Escuela de Gastronomia UDLA y un representante designado por la administracion del
Centro Comercial CCI, quienes tendran acceso total a las estaciones de cocina, podran
acercarse, preguntar o solicitar cualquier tipo de explicacion a los equipos, sobre las
preparaciones que se estén ejecutando durante el concurso.

Para la evaluacion de las preparaciones, se usard una rabrica de calificacion, misma que seréd
debidamente socializada con cada equipo y estard alojadaen la pagina web del concurso junto
con el presente reglamento.

En cuanto a las evaluaciones y resultados, las decisiones del jurado seran definitivas y se
podran consultar solamente del equipo propio més no de los equipos rivales.

Los participantes deberan otorgar el consentimiento para el tratamiento de sus datos
personales conforme la Ley Orgénica de Proteccion de Datos Personales (LOPDP), esto es,
siempre que fueren mayores de quince (15) afios de edad. El responsable del tratamiento sera
Centros Comerciales del Ecuador C.A. La finalidad del tratamiento sera la participacion en
el CONCURSOQ INTERCOLEGIAL DE COCINA 2024,

La Compaiiia Promotora del Centro Comercial Ifiaquito tratard los datos personales de los

participantes y-utilizara su imagen conforme el consentimiento y autorizacion signadas. por
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Los datos seran tratados con un nivel de proteccion adecuados conforme a la LOPDP y
normativas conexas; del mismo modo, el titular que desea participar en el concurso otorga el
consentimiento para la transferencia a terceras personas o instituciones siempre y cuando sea
limitado para el cumplimiento de los mismos fines establecidos anteriormente y se garantice
un nivel adecuado de proteccion de los datos.

El participante desde el momento que decide participar declara que conoce la Politica de
Proteccién y Tratamiento de Datos Personales que consta en la siguiente direccion:
www.cci.com.ec, y a la que puede acceder ingresando a esta pagina web, asi como la
identidad del responsable de tratamiento; declara asi mismo, que conoce que el correo
electronico marketing.cei@smo.ec, perteneciente a la Srta. Maria Belén Marchén, es un canal
disponible para comunicarse con el responsable del tratamiento, asi como para ejercer sus
derechos en relacion con sus datos personales incluyendo su derecho al acceso, rectificacion,
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oposicion, cancelacion y portabilidad, cuyos formularios también constan en la pagina web
WWW.CCl.com.ec.

28. La compania organizadora de la campaiia conservara los datos personales de los participantes
hasta ¢l cumplimiento de las finalidades del tratamiento; esto es, durante el CONCURSO
INTERCOLEGIAL DE COCINA 2024,

29. Los datos personales seran custodiados tanto fisica como digitalmente en los Departamentos
de Marketing, y Sistemas, sin permitir el acceso a terceras personas, y seran eliminados de
forma segura tras el cumplimiento de las finalidades para las que fueron recabados.

Gerente General
CENTROS COMERCIALES DEL ECUADOR C. A,







